	(Mandelkuchen - der Ultimative

Zutaten:
150 g Butter 
150 g Zucker 
4 Eier 
150 g gemahlene Mandeln 
2 EL Mokkalikör oder wenn nicht vorhanden Mandellikör 
einen Spritzer Bittermandelaroma 
50 g Speisestärke 
1/2 Tl Backpulver 

2 EL Honig 
80 ml Sahne 
80 g gehackte Mandeln

Zubereitung:
Den Zucker mit der Butter weiß-schaumig aufschlagen 
nach und nach die Eigelb unterarbeiten 
Mokkalikör und Bittermandelaroma dazu geben 
Geschälte Mandeln und die Speisestärke, vermischt mit dem Backpulver, darunter heben. 
zum Schluss die sehr steif geschlagenen Eiweiß darunter heben. 
In eine gebutterte Gratinform von 25cm Durchmesser füllen. 
Im gut vorgeheizten Backofen bei 185°C 30min backen. 
In der Zwischenzeit den Honig mit der Sahne erwärmen bis er flüssig geworden ist. 
Nach 30 min die gehackten Mandeln über den Kuchen streuen und die Honig-Sahne-Mischung gleichmäßig darauf verteilen. 
Noch einmal ca. 5 min bei 225°C backen, bis die Mandeln leicht braun geworden sind.



