( Christstollen

Zutaten:

2 Packungen Kardamon

2 Packungen Zitronenschale

1 Tüte gemahlener Zimt

2 kg Mehl

675 g Butter

500 g Zucker

190 g süße Mandelstifte

110 g Zitronat, feingeschnitten

175 - 200 g Hefe

500 g Rosinen ( eventuell mit Rum getränkt)

2 Päckchen Vanillezucker

3/8 l Milch

Zubereitung: 
· Hefe mit einer Prise Zucker und der Hälfte der Milch etwa eine ¾ - 1 Stunde gehen lassen.

· Butter, Salz und den restlichen Zucker dazu geben und kräftig kneten.

· Die übrigen Zutaten hinzu geben, kneten und nochmals 1 Stunde gehen lassen.

· Durchkneten und formen, entweder in eine Form oder auf dem Blech. Nochmals gehen lassen.

· Bei mäßiger Hitze, 175 Grad, 1 Stunde backen lassen. ( keine Umluft)

