( Apfeltarte französisch

Zutaten:

250 g Mehl

60 g Zucker

1 Prise Salz

125 g Margarine

1 Ei

1 Eigelb

1000 g Äpfel

3 EL Aprikosenmarmelade

Zubereitung:

· Mürbeteig herstellen und Quicheform auslegen

· Äpfel in dünne Spalten schneiden und schuppenartig darauf legen. 35 Minuten bei 200 Grad (Umluft 180 Grad) backen.

· Etwas abkühlen lassen und mit warmer, durch ein Sieb gestrichener Aprikosenmarmelade bestreichen.

